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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
stikprøvevis temperaturer af køleenheder samt af varmholdte
pølser, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
anvendelse af tre-timers retningslinje på flæskesteg, ingen
anmærkninger. Kontrolleret temperatur i varme sovser over
vandbad, ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regler for
varmholdelse, herunder sikring af korrekt temperatur, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
termometre til måling af kerne- og overfladetemperatur, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling, stikprøvevis
fra december 2017 til dags dato, ingen anmærkninger.
Kontrolleret at risikoanalyse er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret medarbejdernes viden om personlig hygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme. Ingen anmærkninger.


