
SOZE Kaffebar & Risteri ApS

 

 

Banegårdspladsen 7

5600  Faaborg

21-02-2018 1
17-01-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 

1  
 

X X

side 1 af 2

2 timer 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige
stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på
menukortet og registreringsamhandel, økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering og
procedure for ristning af kaffebønner. Opbevaring, adskillelse
og temperaturkontrol af fødevarer på køl. Der er faciliteter til
hygiejnisk håndvask og aftørring.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er godkendte.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene
ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal
skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af kafferister, køleskab,
kaffemaskine, salgsområde, samt opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salgsområde, samt lager/opvaskerum. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret: Border/hylder på lager/opvaskerum, samt gulv i
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salgsområdet. Følgende er konstateret: På lager/opvaskerum er der ubehandlede bordplader/hylder, samt ikke
vaskbare loft og gulvet i salgsområdet er ligeledes ikke vaskbart. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler og inventar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager/opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan. Der er dokumentation for udført egenkontrol på opbevaringstemperatur, samt
varemodtagelse for februar 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastbøtter til fedtholdige
produkter.


