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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølerum og
frostkumme samt fryseskab. Set personale toilet med forrum.
Håndtering af pizza slices ved rumtemperatur efter 3-timers
reglen. Virksomheden har gjort rede for temperaturmåling
med indstikstermometer ved stegning af kylling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel rengøringsniveau af primære
overflader. Opvaskemaskine fremstår tilkalket. Hånd opvask
område kræver bedre renholdelse. Vurderet som bagatel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel
vedligeholdelsesniveau af produktionslokaler samt lagerlokale.
Vejledt generelt om regler for rengøringsvenlige og
ikke-fugtsugende overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling siden september 2017 til dags dato. Kontrolleret at
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


