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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel samt væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på lager og i
barområde samt faciliteter til hygiejnisk hånvask i barområder,
herunder kontrolleret et tilstrækkeligt omfang af vaske ift.
virksomhedens aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af b<rområde i stueplan samt i
kælderområde, fustagerum samt lager, herunder overflader og
driftsinventar. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af barområde i stueplan samt i
kælderplan, fustagerum samt lager, herunder overflader og
driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er set egenkontrolprogram med
risikoanalyse over virksomhedens aktiviteter, herunder
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udpegelse af kritiske kontrolpunkter.
Virksomheden er ikke underlagt regler om at føre egenkontrol, da kølepligtige fødevarer anvendes i meget
begrænset omfang.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Ingen anmærkninger.


