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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring, adskillelse og tildækningen af fødevarer
herunder temperaturkontrol af køle-/ fryserum, temperatur af
kødprodukter, samt mundtlige procedurer for buffethåndtering
herunder bestik, samt mundtlige procedurer for opvarmning og
nedkøling herunder brug af termometer og temperaturkrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: Hylder,
kølerum, skåle og indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført
egenkontrol af varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra december 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Plastbøtter, plastposer (fryseposer), og alubakker,
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herunder kontrolleret at virksomheden overholder anvendelsesanvisningerne fra producenten.


