
Frimanns Gourmet ApS

 

 

Ærøvej 7A

4700  Næstved

36928107

0
20-03-2018 1
10-11-2017

1
16-12-2016

1
26-08-2015

1
1  
 

1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på køl, procedurer for hurtig
nedkøling af sovs i mindre portioner, hygiejniske
håndvaskefaciliteter i køkkenområde, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at køle/frysemøbler og
arbejdsområder fremstår tilstrækkeligt vedligeholdte generelt,
ingen anmærkninger. Følgende er konstateret: port i lokale
med nyt stort kølerum lukker ikke tæt, virksomheden oplyste at
dette vil blive udbedret, gummiliste i ældre kølerum og en flise
ved hjørne, begge ved opvask, er med revner, virksomheden
oplyste at dette også vil blive udbedret, virksomheden er
samtidig i gang med udbygning og færdiggørelse af andre
lokaler. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i perioden januar-marts 2018 på korrekt
opvarmning og levering af kold og varm mad, samt procedurer
for sikring af rå fisk der ikke opvarmes inden brug, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.


