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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder, samt faciliteter
til hygiejnisk og tørring af hænder i køkkenets varme afdeling.
Ingen anmærkning
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret godkendt
desinfektionsmiddel til pålægsmaskine, kontrolleret rengøring
af kølerum, pakke-film-stander samt opvaskemaskine. Ingen
anmærkning
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret: Kontrolleret vedligeholdelse og skadedyrssikring
af lager til opbevaring af transportkasser og emballage,
kontrolleret skadedyrssikring af gulvrist i køkkenets varme
afdeling. Virksomheden oplyser at de har flyttet alt emballage
ned fra 1. sal, og har skadedyrssikret 1. sal hvor der opbevares
service. Ingen anmærkning.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret: Kontrolleret
vedligeholdelse af væggen i køkkenets varme afdeling, væggen
er under renovering og virksomheden oplyser at næste proces
er opsætning af fliser i nærmeste fremtid. Ingen anmærkning
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
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opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra forrige tilsyn til d.d. Ingen anmærkning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret overholdelse af 1/3 reglen samt 50 km grænsen, herunder virksomhendens
opgørelse af kunder og omsætning til de enkelte kunder og regnskabet, Ingen anmærkninger.
virksomhedens oplyser at der ikke leveres til fødevarer engros kunder.


