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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder,
opbevaring, overdækning og adskillelse i kølerum, mundtlig
procedurer for buffet håndtering herunder procedurer for
opfyldning og håndtering af evt. rester.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender
indstikstermometer til måling af temperatur ved
varmebehandling i ovn, når virksomheden måler temperatur
ved nedkøling og varmbehandling ved tilberedning på komfur
måles den med IR-termometer. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden har gode mundtlige
procedurer for både nedkøling og varmbehandling. Vejledt
generelt om reglerne for udstyr til temperaturmåling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr
herunder borde, køleenheder og ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra
Januar 2018 til d.d. herunder at virksomheden har taget stilling
til frekvensen for dokumentation samt når virksomheden ikke
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har haft den pågældende aktivitet i perioden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


