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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer (herunder temperaturkontrol). Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at håndvaskefaciliteter har rindende varmt og
koldt vand, samt er forsynet med papir og sæbe. Ingen
anmærkninger. Mundtligt gennemgået virksomhedens
procedurer for temperatur og pH måling. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af
køkken og lagerfaciliteter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
kontroltermometer (indstik + overflade) og pH meter. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt omkring mindre
vedligeholdelse bl.a., overflade / ødelagt hylde.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis gennemgået
dokumentation for varemodtagelse, varmebehandling, pH
måling og opbevaringstemperatur. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret, herunder
cvr. nr. status. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret: Anvendelse af udstyr med kontakt
til fødevarer. Følgende er konstateret: Stegepande(2 stk.) var
tydelige varme påvirket og bulede, samt havde krakelerende
overflade. Begge pander blev kasseret med det samme.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt
om dokumentation for anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.


