Kontrolrapport

Virksomhed New York Restaurant

©]

Adresse Hovedgaden 102

Postnr/By 8961 Allingabro

Denne kontrol, dato

10-04-2018

©

Tidligere kontrol
Dato 09-12-2016

©
©
©

side 1 af 2

CVR-nr. 33347758

Kontrolleret Resultat Dato 03-12-2015

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 Dato 31.11-2014
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsfarendes bemzerkninger

Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

uden anmaerkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige

kolere/frysere samt handvaskefaciliteter Procedurer for

adskillelse af levnedsmidler pa kgl og under produktion samt

for tildeekning af fgdevarer pa kgl gennemgaet uden

anmaerkninger

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: synlige

overflader i produktionsomrader Virksomheden er konkret

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

vejledt om gget renggring af lister i kgleskab i kgkken, dette

vurderes bagatelagtig ved denne kontrol

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: ovenstaende

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Stikprgvevis set dokumentation for

opbevaringstemperatur, varemodtagelser, opvarmning og

nedkgling fra sidste kontrol til d.d.. Virksomheden vil

fremadrettet dokumenterer opvarmning af kyllinger, da de ikke

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [X] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

selv producerer kebab

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens

risikoanalyse, herunder HACCP-plan.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed New York Restaurant

Adresse Hovedgaden 102

Postnr/By 8961 Allingdbro

CVR-nr. 33347758

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

i 10-04-2018
m; Miljg- og Fedevareministeriet Dato
= [gdevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 « wwwifvst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



