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45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og
temperaturmåling af fødevarer. Sæbe og papir ved håndvask.
Kontrolleret procedurer for opvarmning/nedkøling herunder
korrekt brug af termometer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der anvendes
lange tage selv tænger i buffet området.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af buffet området, tilvirkningslokalet og
opvaskelokalet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden
anmærkninger:Fremvist brugebare termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fremvist egenkontrol på temperaturmåling af
køle/frysevare og temperaturmåling af varmeholdige fødevarer
fra januar 2018 og frem til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
varemodtagelse i land, ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Samtlige
medarbejder der arbejder i tilvirkningsområder og ikke har en fagmæssig baggrund, kommer på tre dags
hygiejnekursus.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


