Kontrolrapport

Virksomhed Slagtergrillen

©]

Adresse Ngrregade 11

Postnr/By 7500 Holstebro

Denne kontrol, dato

11-04-2018 @
Tidligere kontrol
Dato 19.07-2016

CVR-nr. 33228252

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering Dato 22.05-2012
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1
Maarkning og information

Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Procedurer for rensning og

skylning af salater og gr@nsager. Virksomheden redegjorde

herfor. Ingen anmaerkninger. Procedurer for nedkgling af

kylling, ribbenssteg og kebab er kontrolleret. Virksomheden

redegjorde for nedkgling generelt. Ok. Vejledt generelt om

omhaeldning til anden og evt. mindre emballage, saledes

nedkgling gar sa hurtigt som muligt.

Kontrolleret, at uemballerede og snittede grgnsager samt

salatblade opbevares saledes det er beskyttet mod forurening.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater vedrgrende modtagekontrol,

opbevaringstemperatur og varmebehandling for perioden fra

den 1. januar 2018 til dags dato. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret, at egenkontrolprogram og risikoanalyse er

tilgeengelig i virksomheden. Elektronisk egenkontrolprogram og

risikoanalyse for Slagterbutikken er ogsa dekkende for

Slagtergrillen. Ok. Vejledt om Igsning for tydeligggrelse af dette

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [X] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

i virksomhedsbeskrivelsen samt ved dokumentation af

nedkgling af kylling, ribbenssteg og kebab til grillen.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har en

plan for instruktion/uddannelse af nye medarbejdere til deres

konkrete arbejdsopgaver og generelt i fgdevarehygiejne, som

Miljo- og Fedevareministeriet
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1 time

Kontrollens varighed
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Kontrolrapport

Virksomhed Slagtergrillen
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Postnr/By 7500 Holstebro

CVR-nr. 33228252

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

star i rimeligt forhold til det arbejde, de udfgrer. Ansvarlig redegjorde for mundtlig instruktion af nye

medarbejdere samt sidemandsoplaering. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret medarbejdernes viden om fgdevarehygiejne, herunder om temperaturkrav ved varmebehandling

og nedkgling af fgdevarer. Ingen anmaerkninger.

Vejledt om, at materiale til nye medarbejdere for instruktion i fadevarehygiejne eventuelt udarbejdes samt

indhentning af information herom i egenkontrolprogrammet.
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