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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer for rensning og
skylning af salater og grønsager. Virksomheden redegjorde
herfor. Ingen anmærkninger. Procedurer for nedkøling af
kylling, ribbenssteg og kebab er kontrolleret. Virksomheden
redegjorde for nedkøling generelt. Ok. Vejledt generelt om
omhældning til anden og evt. mindre emballage, således
nedkøling går så hurtigt som muligt.
Kontrolleret, at uemballerede og snittede grønsager samt
salatblade opbevares således det er beskyttet mod forurening.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur og varmebehandling for perioden fra
den 1. januar 2018 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at egenkontrolprogram og risikoanalyse er
tilgængelig i virksomheden. Elektronisk egenkontrolprogram og
risikoanalyse for Slagterbutikken er også dækkende for
Slagtergrillen. Ok. Vejledt om løsning for tydeliggørelse af dette
i virksomhedsbeskrivelsen samt ved dokumentation af
nedkøling af kylling, ribbenssteg og kebab til grillen.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har en
plan for instruktion/uddannelse af nye medarbejdere til deres
konkrete arbejdsopgaver og generelt i fødevarehygiejne, som
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står i rimeligt forhold til det arbejde, de udfører. Ansvarlig redegjorde for mundtlig instruktion af nye
medarbejdere samt sidemandsoplæring. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret medarbejdernes viden om fødevarehygiejne, herunder om temperaturkrav ved varmebehandling
og nedkøling af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Vejledt om, at materiale til nye medarbejdere for instruktion i fødevarehygiejne eventuelt udarbejdes samt
indhentning af information herom i egenkontrolprogrammet.


