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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og
temperaturmåling af fødevarer. Sæbe og papir ved håndvaske.
Kontrolleret procedurer for opvarmning/nedkøling herunder
korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af det varme køkken, smørrebrødsområdet, lager,
lager og buffetområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Fremvist brugbart termometer. Køle/frysetemperaturer måles
elektronisk.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Virksomhedens risikoanalyse for anvendelse af
fødevarekontaktmateriale. Fremvist datablade for MultiLines,
ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Fremvist
egenkontrol på temperaturmåling af køle/frysevarer og
temperaturmåling af varmeholdige fødevarer fra januar 2018
og frem til d.d. Set varemodtagelsen fra januar 2018 og frem til
d.d.. Varemodtagelse foregår særskilt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Dressingbærer 50ml., glas 30 cl. og
engangshandsker.


