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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kølerum, barområde samt køleindretninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lister i køleindretninger, borde, barområde
samt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
gennemført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og opvarmning fra sidste tilsyn til
d.d. Konkret vejledt om at indskrive dokumentationen i
skemaerne for bedre overblik.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har synlig information om at personalet kan
oplyse om allergene ingredienser.


