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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i bar og på lager.
Redegjort for løbende kontrol med holdbarhed på fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt rengøringsniveau på inventar og gulv i
bar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt vedligeholdelsesniveau på inventar,
bordplader og gulv i barområde.
Følgende er konstateret: Håndvask ved barområde fremstår
med råt træ.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
vedr. vedligehold af overflader, der kommer i kontakt med
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har ingen kritiske
kontrolpunkter i virksomheden og derfor ingen
dokumentationer. Personale har redegjort for virksomhedens
gode arbejdsgange for varemodtagelse, opbevaring og
gennemgang af datovarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
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kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af drikkevarer, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR nr. og P.nr. via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


