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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret flow i køkken efter
ombygning, herunder at der sikres gode arbejdsgange for
adskillelse, og opdeling af arbejdsopgaver, plejerpersonale og
køkkenpersonale imellem. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
materialevalg i køkken, herunder at flader fremstår, hele, glatte
og rengøringsvenlige. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
skadedyrssikring af køkken, herunder at der ved vindue der kan
åbnes, er opsat fluenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprogram, og risikoanalyse er dækkende for
aktiviteterne. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
implementering og udførelse af procedurer for brug af
forklæder for plejepersonalet, samt besøgs dyr i afdelingerne.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret implementeringen og
overholdelse af frekvens, for dokumentation af
egenkontrollens udførelse. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
muligheder for at oplyse, om det allergene indhold i de
serverede fødevarer, virksomheden har fremlagt procedurer,
der sikrer kommunikation mellem plejepersonale og køkken
personale, så oplysninger om specielle forhold for beboernes
kost videregives. Ingen anmærkninger.


