
Runi Kok

 

 

Langegade 9E

5300  Kerteminde

36994533

18-04-2018 1
12-10-2017

1
16-08-2017

2Hygiejne: Rengøring
05-10-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder, kontrolleret
mundlig procedure for produktion af rullekebab, kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionsområde. Ingen anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområde. Ingen anmærkning
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
produktionsområde. Ingen anmærkning. Kontrolleret
skadedyrssikring af køle og frostboks. Følgende er konstateret:
Virksomheden har placeret et køleskab og en skabsfryser i
gården uden skadedyrssikring. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse da virksomheden oplyser at de vil finde en
løsning på forholdet. Vejledt generelt om at køle og
frostenheder med fødevarer placeres et skadedyrssikret sted så
krydsforurening undgås.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og varmholdelse fra
janaur 2018 til d.d. Ingen anmærkning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


