Kontrolrapport

Virksomhed Carls Jr. 1958

Adresse Nyholmvej 20

Postnr/By 7500 Holstebro

Denne kontrol, dato

20-04-2018

Tidligere kontrol
Dato 7.05-2017

CVR-nr. 35954716 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fgdevarestyrelsen har faet

henvendelser omkring mulig fadevarebaren sygdom fra

personer som den 14. april 2018 har veeret pa besgg i

restauranten. Som opfglgning pa henvendelsen er fglgende

kontrolleret uden anmaerkninger: Personlig hygiejne, herunder

at man ikke ma arbejde med fgdevarer, nar man lider af en

sygdom f.eks. roskildesyge, der kan overfgres til fedevarer og

derved give anledning til fedevarebaren sygdom hos

forbrugerne og ikke b@gr handtere fgdevarer i mindst 2 dggn

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

efter symptomophdgr, at man er szerligt opmaerksom pa

handhygiejne og er iklaedt egnet og rent arbejdstgj, opt@ning,

varmebehandling og varmholdelse af fgdevarer, korrekt brug af

termometer, adskillelse, holdbarhed pa dressinger, rensning af

grensager og korrekt brug af handsker.

Vejledt generelt om, at der ved udskiftning af breader

(panering) og andre fgdevarer i kantiner altid skal anvendes

nye/rene kantiner. Vejledt generelt om, at redskaber til

handtering af fgdevarer skal placeres i egnede holdere ved

Kontroltype og -aktivitet

[] ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[X] Anden kontrol

siden af melspande og lignhende og ikke nede i beholderen.

Hygiejne: Renggring: Renggring af emfang over grill er

kontrolleret. | varme perioder kan der dannes kondens langs

kanter pa emfang med risiko for dryp pa fgdevarer under.

Virksomheden redegjorde for procedurer som ivaerkszettes for

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

2 timer 15 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

minimering af risiko for forurening pa grund af kondens. Ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemfgrelse og resultater vedrgrende

opbevaringstemperaturer, varmebehandling og varmholdelse for perioden fra den 1. januar 2018 til dags dato.

Ingen anmaerkninger. Vejledt generelt om, at dokumentation af varmebehandling og varmholdelse skal veere

dakkende for hele sortimentet.

Kontrolleret at der er beskrevet procedure for personlig hygiejne, herunder handtering af Norovirus, instruktion

og uddannelse af medarbejdere, temperaturens betydning for bakterier, udstyr til maling af kernetemperaturer

ved varmebehandling og varmholdelse, herunder korrekt brug af termometer samt procedurer for adskillelse og

krydsforurening i virksomhedens egenkontrol. Ingen anmaerkninger. Generelt vejledt om at alle medarbejder

skal have kendskab til virksomhedens egenkontrol procedure omhandlende mistanke om fgdevarebaren

sygdom, herunder sygdom blandt kgkkenpersonale.
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