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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
procedurer for tilberedning af hjemmelavet kogepølser og is,
kontrolleret at der er mulighed for hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Indstikstermometer til ovn samt fysiske målinger.
Virksomheden oplyser at der er bestilt et digitalt
indstikstermometer. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur samt nedkøling af
fødevarer for perioden december 2017 til dags dato. Set
risikoanalyse for opbevaring af fødevarer. Vejledt om
dokumentation af tilberedte fødevarer og nedkøling for alle
relevante produkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Anvendelse af staniol, film, alubakker og silikoneforme.
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Kontrolleret anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Vejledt konkret om, at virksomheden skal sikre, at den kun anvender fødevarekontaktmaterialer til de formål,
hvortil de er tilsigtet. Dette sikres ved at være i besiddelse af og følge producentens anvendelsesanvisninger,
som medfølger produktet.


