Kontrolrapport

Virksomhed FORENINGEN STUDENTERHUSET

©]

Denne kontrol, dato

03-05-2018 @
Adresse Kgbmagergade 52
Postnr/By 1150 Kgbenhavn K Tidligere kontrol
CVRnr. 15617837 Dato 09.02-2016 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 Dato 12.02-2014
Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information 1
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbevaringstemperatur i kpleinventar.

Adskillelse af fgdevarer. Faciliteter til hygiejnisk handvask.

Virksomheden redegjorde for handtering af fedevarer,

herunder procedurer for tilberedning af varmt mad og

hjemmelavede toast.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af gulv og overflader i

produktionskgkken, opvask og baromrade samt renggring af

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

udstyr og inventar. Virksomheden kunne fremvise skriftlif

procedurer for renggring i virksomheden. Vejledt om renggring

af indvendige flader og spulearm i opvaskemaskinen, forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtreedelse.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Produktionskgkken og baromrade, ingen

anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder

HACCP-plan. Set dokumentation af temperatur ved

varemodtagelse og opbevaring fra 1. januar 2017 til den 3. maj

2018. Konkret vejledt virksomheden om at dokumentere

temperatur ved opvarmning af fédevarer nar der produceres.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 15 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed FORENINGEN STUDENTERHUSET

Adresse Kgbmagergade 52

Postnr/By 1150 Kgbenhavn K

CVR-nr. 15617837

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomheden oplyser, at de straks far det implenteret i deres elektronisk egenkontrolprogram og risikoanalyse.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport

og offentligggrelse af kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Meerkning og information: Virksomheden skilter med, at oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan

fas ved henvendelse til personalet.
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