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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering
under produktion af fisk, temperaturer i kølemøbler,
håndvaskefaciliteter i køkken og personaletoilet, og
affaldshåndtering i køkken, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
udstyr. Det indskærpes, at lokaler og udstyr, hvor der findes
fødevarer, skal holdes rene og i god stand. Følgende er
konstateret: Der er skimmellignende vækst i vinduespartier og
på væg i bageste lager og i vinduespartier i opvask/køkken.
Gulv på bageste lager og på lager med kartofler og øl har sorte
belægninger omkring køleskabene. Mikroovn, ovnen, området
omkring ovnen og kasser på rullebord til afsætning af ren
opvask er fedtede og støvede, og håndtag på vandhanen v.
håndvask har belægninger af snavs og diverse småmaskiner og
redskaber fremstår fedtede. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Han vil kontrollere sin rengøring bedre.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret affaldshåndtering i
gård, containere er lukkede og sikret mod skadegørere, ok.
Kontrolleret vedligeholdelse. Følgende er konstateret:
Grøntkøleskab forneden og gulv under køleskab er defekt og
svære at renholde. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder i form af udskiftning eller
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reparering af fladerne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning ok.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.


