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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køleinventar, herunder køleskboks og fryser, opbevaring af
indpakkede fødevarer på lager, antal vaske herunder håndvask
med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kontrolleret produktionslokale med inventar, herunder
maskiner og redskaber, opvaskemaskine glatte overflader
herunder gulvflader, vægflader i produktionslokale og i
opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kontrolleret nye hylder på lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Vremodtagelse, opbevaringstemperatur,
nedkøling samt opvarmning i indeværende år.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


