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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur, kølerum, køleskab, og frysere. Der var
sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved den ene vask i
køkken. OK.
Vejledt konkret om regel for vasken i fødevarevirksomhed,
herunder særkilt håndvask til håndhygiejne eller som minimum
en dobbeltvask.
Vejledt konkret om adskillelse mellem private- og
virksomhedens fødevarer og aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, lager, og
kølerum. Der er snavset på gulv bagved den ene fryser på lager,
og under skab samme sted. Der hænger enkelte spindelvæv i
skab med kaffekander. Der er ingen aktiviteter i køkken i dag.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Køkken er ikke i brug i dag.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for opbevaringstemperatur, varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling i 2018. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


