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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaringstemperaturer i køleenheder, ta´ting,
klæde på brød og håndtering ved opfyldning og af evt. rester
fra buffen. Kontrolleret: Procedurer for snack buffe. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om en løsningsmulighed for
opfyldning og servering i mindre skåle ved snack buffe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionområde herunder
opvaskemaskine, borde og fliser på væggene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Tørvare
lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens nuværende aktiviteter. Vejledt om revidering af
egenkontrolprocedurer for varmbehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
udført egenkontrol på områderne varemodtagelse, opbevaring,
buffe styring og varmbehandling fra Januar 2018 til d.d. Vejledt
kontret om adskillelse mellem dokumentation af varmholdelse
og varmbehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Wasbi Peas og Tørrede kokos tern.
Ingen anmærkninger.


