Kontrolrapport

Virksomhed Steensvang Zldrecenter

©]

Adresse Steensvang 1

Postnr/By 5642 Millinge

Denne kontrol, dato

04-05-2018

©

Tidligere kontrol
DOm0,

©
©
©

side 1 af 2

CVR-nr. 29188645
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 bato 20-05-2015
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsfarendes bemzerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

uden anmaerkninger: Hygiejniske handvaskeforhold med seebe

og papir i produktionskgkken og dagligstue-kgkken (der bruges

ved lejlighedsvise arrangementer), produktionsvaske, vask til

opvask samt opvaskemaskine. Kontrolleret procedurer for

sikring af krydsforurening ved forskellige arbejdsprocesser

herunder tidsadskillelse. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret

opbevaring, tildeekning og adskillelse af fgdevarer med

kglekrav samt frugt og grent, herunder stikprgvevis

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

temperaturkontrol i kgle- og fryseenheder. Ingen

anmaerkninger. Opbevaring af tgrvarer pa lager. Ingen

anmeaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler:

produktionskgkken og dagligstue-kgkken, herunder gulve,

vaegge, lofter, kgkkenborde, komfur og ovne. Kontrolleret

kslerum, herunder riste ved ventilation, samt frysere. Ingen

anmaerkninger. Kontrolleret procedurer for desinfektion af

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [X] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

brgdmaskine og palaegsslicer med desinfektionsmiddel

godkendt af Fgdevarestyrelsen. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret procedurer for renggring af rengjort udstyr, der

har veeret opbevaret i plejehjemmets beboergrupper inden det

returneres til produktionskgkkenet. Ingen anmaerkninger.
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2 timer

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport
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CVR-nr. 29188645

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Vedligeholdelse af fglgende lokaler:

produktionskgkken og dagligstue-kgkken, herunder gulve, vaegge, lofter, kskkenborde, komfur, ovnhe samt

kglerum. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolsprogram. Konkret vejledt om Igsningsmulighederne for at opdaterer virksomhedens

egenkontrolsprogram, eventuelt ved at benytte “Eksempel pa Egenkontrol” fra FVST.dk.

Stikprgvevist kontrolleret dokumentation for udfgrt egenkontrol pa omraderne varemodtagelse,

opbevaringstemperatur i produktionskgkken, opvarmning (i produktionskgkken og ved servering i

beboergrupper) og nedkgling i perioden januar 2018 til dags dato. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret: dokumentation for opbevaringstemperatur for plejehjemmets 5 beboergruppers kpleskabe samt

kpleskabe i dagligstue-kgkken.

Fglgende er konstateret: der dokumenteres ikke opbevaringstemperatur for beboergruppernes kgleskabe og

kpleskabe i dagligestue-kgkken.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse, da virksomheden

ikke var vidende om at der skulle dokumenteres opbevaringstemperaturer i disse kgleskabe samt at kgleskabene

under tilsynet kun indeholder ingen eller fa maengder letfordzervelige fodevarer. Vejledt generelt for regler om
dokumentation af kritiske kontrol punkter, herunder opbevaringstemperaturer for kglekraevende fgdevarer.
Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophangning af
kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger. Ansatte der tilvirker fedevarer er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.
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