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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret flow i køkken,
herunder arbejdsfordeling, samt adskillelse, så kryds
kontaminering mindskes. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at
der findes faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprogram er dækkende for aktiviteterne, konkret
vejledt om at der på fødevarer styrelsens hjemmeside, findes
en nyere version, af "eksempel på egenkontrol". Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at virksomhedens frekvens for
dokumentation er passende for de faktiske aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Virksomheden har fremlagt
intern procedurer for oplæring af frivillige, bl.a. ved hjælp af
kursus, fra lokal, tekniskskole. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
muligheder for at oplyse om det allergene indhold i de
serverede fødevarer, samt at der er opsat skilt, med at dette
kan fås, ved henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret mærkning af allergener på færdigpakkede
fødevarer sat til salg i butik. Ingen anmærkninger.


