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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for nedkøling. Stikprøvevis
målt opbevareingstemperatur i køle faciliteter. Gennemgået
procedurer ved tilbagetrækning og håndtering af 2 mad vogne.
Mulighed for hygiejnisk håndvask. Metode for desinfektion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Vaske,
redskaber, maskiner, kølemøbler, udstyr, hylder og langs kanter
ved gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken fremstår vedligeholdt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperatur og varemodtagelse for perioden 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Set virksomhedens skriftlige accept fra hidtidig ejer om
videreførelse af kontrolhistorik i forbindelse med ejerskifte.


