Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Munkebo Kro

©]

Adresse Fjordvej 56

Postnr/By 5330 Munkebo

Denne kontrol, dato

09-05-2018 @
Tidligere kontrol
DAtoRG8:11-2017

CVR-nr. 36061359
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 bato 26-05-2016
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information

Godkendelser m.v. 1
Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret stikprgvevis

opbevaringstemperatur i kgle og frostenheder, samt faciliteter

til hygiejnisk vask og t@rring af haender i kgkkenet. Ingen

anmeaerkning.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af t@rvarelager.

Ingen anmaerkning. Kontrolleret renggring af 2 kglerum

herunder lameller og gitter pa blaes kgler. Fglgende er

konstateret: Der ses begyndende skimmelligende belaegninger

pa lameller og gitter. Forholdet vurderes under de foreliggende

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse, da

virksomheden oplyser at de vil fa forholdet bragt i orden.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af

luftkanal pa t@rvarelager og pa lager til porcelaen. Ingen

anmaerkning. Kontrolleret udstyr placeret udendgrs herunder

mundlig procedure for opbevaring og klarggring og renggring

af udendegrs grill inden brug i seesonen. Ingen anmaerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprgvevis

dokumentation for udfgrt egenkontrol for varemodtagelse,

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkgling samt for

langtidsstegning fra januar 2018 til d.d. Ingen anmaerkning.

Kontrolleret mundlig procedure ved langtidsstegning af

oksemgrbrad ved lave tempraturer herunder sous vide,

virksomheden oplyser at oksemgrbrad brunes grundigt af pa

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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2 timer

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Munkebo Kro

Adresse Fjordvej 56

Postnr/By 5330 Munkebo

CVR-nr. 36061359

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

panden, pakkes i vaccum og sous vides, efter en time males temperaturen med stik termometer til 56 grader,

stegen ompakkes og sous vides videre med en holdetid pa 56 grader i 2 timer og 20 minutter hvor der igen

males pa stegens tykkeste sted. Virksomheden oplyser at de fremadrettet vil tilsaette krydderier efter endt

langtidsstegning hvor kgdet igen vil blive brunet af sammen med krydderier.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport. Konkret vejledt om at offentligggrelse af kontrolrapport pa egen hjemmeside ggres mere synlig

fx ved placering pa forsiden eller pa siden med restauranten.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter. Fglgende

er konstateret: Registrering er deekkende for virksomhedens aktiviteter.
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