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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, stikprøvevis temperatur i køl og frost, fluenet for
åbentstående dør og at der er sæbe og
engangspapirhåndklæder ved håndvask i køkken. Ok. Vejledt
virksomheden konkret i at alle fødevarer er hævet fra gulv bl.a.
i fryserum og hvem der kan færdes i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, grovkøkken,
opvaskerum og kølerum. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken, opvaskeområde
og tørrevarelager. Ok. Vejledt virksomheden konkret i at alle
overflader er hele, jævne og vaskbare bl.a. fuges i overgangen
gang og kølerum (grønt/afskårnen blomster) til niveau samt at
sikres at der ikke drypper vand fra fordamper i kølerum med
grønt/afskårnen blomster.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for temperaturopbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling af fødevarer i
perioden januar 2018 til d.d. Vejledt virksomheden generelt i at
anvende proceduren for vedligeholdelse og dokumentere årlig
revision samt have afvigelsesskema evt. anvende
Fødevarestyrelsens egenkontrolprogram for simpel tilvirkning
hvor der er mulighed for at indskrive afvigelse på skemaet for
dokumentation.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af kontrolrapport samt offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside. Ok. Vejledt virksomheden konkret i at hele kontrolrapporten er synlig for
kunder bl.a. side 2.
Mærkning og information: Kontrolleret at der skiltes med, at der kan oplyses om allergener ved forespørgsel.
Ok.


