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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
fødevarerproduktion er beskyttet mod skadedyr, ved
sektionering ved siden af kølerum OK. Kontrolleret at fødevarer
på køl opbevares beskyttet mod forurening OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
lager OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring,
virksomheden har konstateret forekomst af mus på loft over
lager, der iværksættes skadedyrssikring af køkken, i samarbejde
med skadedyrsbekæmper. Indtil sikres køkken ved detektion
med mel før opstart OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret registrering af
egenkontrolresultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling for seneste 2 måneder OK.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med
oplysninger om allergener OK.
Tilsætningsstoffer m.v.: Gennemgået gode arbejdsgange for
sikring af at tilsætningsstoffer kun anvendes med de
mængdebegrænsninger og til de varegrupper det må
anvendes. Der var ikke overblik over hvor meget farvestof, eller
konserveringsmiddel, der må anvendes til hvilke varer.
Overtrædelsen vurderes konkret bagatelgrænsen. Atamon blev
anvendt til agurkesalat, i eddike med sukker på køl i op til en
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uge. Vejledt om at konserveringsmidler kun på anvendes i de mængder der er brug for. Umiddelbart vurderes
der ikke at være brug for atamon i produktet, vejledt om at anvende gennemprøvet opskrift. Der blev anvendt
brilliant blå E133 til kager. må anvendes her OK. Virksomheden vil indhente vejledning om hvilke fødevarer deres
tilsætningsstoffer må anvendes til og i hvilke mængder OK.


