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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur og adskillelse i køl og frost, ingen anmærkninger.
Kontrolleret flow og opdeling af køkken, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for tilberedning af burger, ingen
anmærkninger. Kontrolleret opbevaring af ekstra-arbejdstøj,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køleskab i bageri, hylder på
tørvarelager samt omkring opbevaring af arbejdstøj, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken og lager, følgende er konstateret: 2 vinduer i køkken
stod åben ved start af tilsyn. Vinduerne er ikke sikret med
insektnet. Forholdet betragtes som bagatelagtig overtrædelse.
Generelt vejledt om regler for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling, fra januar 2018 til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


