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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Håndvask i tilvirkningsområde og på personaletoilet med sæbe
og engangspapir, koldt og varmt vand. Vejledt generelt om
regel for personaletoilet, herunder hvem må anvende det.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
tilvirkningsområde. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser, at der er
planen om ny gulvbelægning i køkken. Virksomheden oplyser,
vedligeholdelsesplan opdateres hermed.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse/afhentning af varer,
opvarmning og nedkøling siden sidste kontrolbesøg, samt
skriftlig risiko analyse.
Følgende er konstateret: Der er ingen dokumentation for
udført egenkontrol i de 2 første uger i maj. Risiko analyse
blanket 1 og 2 er ikke udfyldt korrekt i trin nr. 1. I øvrigt er
blanketter nr. 6, 9 og 11 ikke udarbejdet.
Forholdene vurderes under de foreliggende omstændigheder
som bagatelagtige overtrædelser.
Vejledt konkret om korrekt procedure for opvarmning og
nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Korrekt ophængning. OK.


