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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse mellem uskyllet frugt/grønt og
spiseklare fødevarer, temperaturer i køle- og frostmøbler, at
person som fremstiller fødevarer, vasker hænder og underarme
mellem arbejdsprocesser. Kontrolleret at der er indkøbt tænger
i forskellige længder til buffet, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Køkkenredskaber,
emfang, kølemøbler, opvaskelokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyser for modtagelse
af kølevarer og for opvarmning af færdigretter til minimum 75
°c. Kontrolleret dokumentation for kontrol ved modtagelse af
kølevarer, for temperaturkontrol af kølemøbler og ved
opvarmning af færdigretter fra 7. marts 2017 til den 8. maj
2018.
Vejledt konkret om, at dokumentere for modtagelse af
kølevarer i henhold til virksomhedens egenkontrolprogram,
som beskriver dokumentation for hver 3. uge.
Mærkning og information: Kontrolleret at der er ophængt et
notat om, at oplysning om allergene ingredienser, kan fås ved
henvendelse til køkkenpersonalet, Ok.


