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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer. Ok. Vejledt virksomheden generelt i opbevaring af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret område for automat og
frysekumme. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt virksomheden konkret i at
have procedure og dokumentation for varemodtagelse,
temperaturopbevaring, sporbarhed/tilbagetrækning og årlig
revision evt. printe Fødevarestyrelsen eksempel på
egenkontrolprogram. Konkret vejledt om at skriftlig
risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og om at
selvbetjeningsblanketter kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1 og 2 er gennemgået som
eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport ophængt.Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhed for slik og
drikkevarer herunder virksomhedens egen liste til styring af
holdbarhed. Ok.
Godkendelser m.v.: Vejledt virksomheden generelt i at det er
muligt af holde op 10 lejlighedsvise arrangementer om året
(skal foregå hygiejnisk forsvarligt jf. gældende regler).


