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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevare. Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for at anvendte desinfektionsmidel er
godkendt. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: I virksomhedens lager langs endevæg
samt i lille rum opbevares fødevarekontaktmatrialer i
papkasser. Nogle papkasser fremstår åbne. På øverste del af
endevæg, loftshjørne på lager og vægge i lille rum fremstår
med områder med løst pus samt pus på bord/hylder. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
fødevarekontaktmatrialer skal beskyttes mod kontamination.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af butik.
Gennemgået procedure mundligt for rengøring og desinfektioin
af softice maskine. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
butik. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om plan for
vedligehold og sikring mod indtrængen af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for egenkontrol opbevaring stikprøvevist for
januar 2018 til d.d. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
årlig revison af egenkontrolprogram (skema 12.1) Vejledt om at
afsnit 3.1 i beskrivelse af egenkontrol og tekst i skema 6.1.
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revideres således det er tydeligt hvornår og hvordan egenkontrol for varemodtagelse dokumentres. Vejledt om
kritiske kontrol punkter (CCP) vs. gode arbejdsgange (GAG) specifikt, mht. til vedligeholdelse af lokaler og de af
virksomhedens fastsatte dokumentations krav.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


