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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køle-og
frostenheder i køkken, adskillelse mellem forskellige typer
fødevarer, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar og
redskaber, samt renholdelse af buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse samt
skadedyrssikring af virksomheden, herunder sikring af døre og
vinduer, samt affaldshåndtering. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation på
varemodtagelse, genopvarmning samt køle-og frostopbevaring
for 2018.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Faguddannet personale.
Mærkning og information: Virksomheden kan ved skiltning
informere virksomhedens kunder om, at information om evt.
allergener i virksomhedens fødevarer kan oplyses ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt. Ingen anmærkninger.


