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Virksomheden er ikke åbnt endnu, da der er leveringstid på
bord med vaske til brug i rum med opvaskemaskine, og det
oplyses, at de regner med at åbne virksomheden først i juniI
forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi, allergener samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvaske-ok Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring af fødevarer i fryser og koloniallager-ok. Vejledt
virksomheden for mulighed for nedkøling på øverste hylde i
deres nye køleskab, herunder drøftet metode til kontrol af
opvarmning og nedkøling af fødevarer-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i personaletoilet og
køkken -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden er ikke klar til åbning
endnu, ved tilsyn vejledt om reglerne for at alle flader , gulv,
vægge, hylder osv. fremstår jævn, tæt og ikke absorberende
inden åbning.
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Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden oplyser, at der er lavet egenkontrolprogram, og at der er lavet
risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter klar til når virksomheden åbner, herunder vejledt om reglerne for at
risikoanalyse og egenkontrolprogram er i virksomheden min. når den er åben-ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolinformation er synlig i virksomheden -ok
Godkendelser m.v.: Virksomheden ønsker at producere i henhold til ansøgning og virksomheden indplaceres
som restaurant


