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Produktion- Bager/Konditori/Slagter
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne.Gennemgået procedurer for røgning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokaler herunder gulve, vægge,
hylder, røre- maskine, rullebord samt opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsområder
(slagter, bageri og konditori), kølerum, produktionsmaskiner,
skæreborde, og redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for gennemført
kontrol i 2018 indenfor relevante områder i programmet.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for afvejning
og dosering af tilsætningsstoffer (farvestof). Ingen
anmærkninger.


