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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Kontrolleret procedurer for opvarmning/nedkøling, faciliteter
til håndvask samt fødevarer fri af gulv,
virksomheden har mundligt redegjort for håndteringen af
frokost udbringning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerummet, produktionslokale, opvaskelokale samt
opbevaringens faciliteter, udsalgs område.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden bruger vedligeholdelse plan over
virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation fra januar 2018 og til dags
dato på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen samt nedkølningen, virksomheden
dokumenter 1 gang ugeligt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: vejledt konkret om mærkningen af
færdig pakket fødevarer udbudt til salg samt holdbarhed.


