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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare i produktions faciliteter, procedure for
tilvirkning af langtids stegt kød, temperatur i køle og frost
faciliteter, procedure for buffet håndtering herunder
anvendelse af passende ta´ting, samt anvendelse af 3 timers
rettensor. Vejledt konkret om regler for anvendelse af godkendt
desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder produktbærende overflader, køle og fryse faciliteter,
opvaske afsnit, samt gulv og vægge i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken herunder vandrette produktbærende
overflader, vægge herunder vægge og loft, funktionsdygtige
indstikstermometre. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Stikprøvevis kontrol af opbevaring, nedkøling,
varmebehandling, varmholdelse samt varemodtagelse siden
sidste tilsyn og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden er vejledt om regler for at overgiver allergener ved indirekte salg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


