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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
kølemøbler med opbevaring af letfordærvelige fødevarer,
adgang til hygiejnisk håndvask, gennemgået procedurer for
opvarmning af kødstykker i vaccumposer, adskillelse af urene rå
fødevarer og spiseklare fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret overflader indvendigt i
kølemøbler og opvaskemaskine, gulve og redskaber. Følgende
er konstateret: ventilationsgitter i kølerum fremstår med snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
rengøring af ventilation.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført kontrol af temperaturer ved varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling af fødevarer fra dec.
2017 til maj 2018 samt kontrolleret delelement -
varmebehandling - i risikoanalyse. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: kylling, oksekød, grønt. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter og
registrering. Virksomheden er registreret til EU-samhandel,
med mælkeprodukter, soja og fedtstoffer, men pt. leverers
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udelukkende fødevare fra danske leverandører.Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret mærkning med økologi: Virksomheden har ingen markedsføring af
økologisk fødevarer. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om regler for brug af salt tilsat jod til brød.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Sporbarhed på vaccumposer og anvendelse af
poserne som tilsigtet af producenten.


