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Kontrolbesøget sker på baggrund af sygdomsmistanke.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedurer for
håndhygiejne i virksomheden. Vejledt generelt om særlig fokus
på håndhygiejne ved smitsom sygdom i køkkenpersonalets
husstand.
Vejledt konkret om god fremstillingspraksis for broccolisalat,
herunder nedkøling af bacon inden den blandes med de øvrige
ingredienser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Vejledt konkret om virksomhedens aktiviteter skal være
dækkende for virksomheden, herunder skærpet håndhygiejne
som er beskrevet i risikoanalysen: Køkkenpersonale der passer
syge børn anbefales det, at man er særlig omhyggelig med
hygiejnen.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er
konstateret: Der mangler dokumentation for opvarmning fra
den 22/4-30/4. Frekvensen for dokumentation er sat til kontrol
hver gang der opvarmes fødevarer. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det får vi styr på.
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Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


