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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring,
håndtering og adskillelse af fødevarer ved produktion, ved
køle- fryse og tørvareropbevaring, temperatur i køle- og
frysemøbler, procedurer for håndtering af morgenmadsbuffet
herunder længde på "ta´ting", faciliteter til hygiejnisk håndvask
og aftørring. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af køkken,
emfang, røremaskine samt køle- og frysemøbler. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse -
nedslidte karme i køkken er malet. Det oplyses at der
formentlig vil gå en 2-3- år inden køkkenet nyetableres og der
er fokus på udskiftning af nedslidt rullebord samt slibning og
oplakering af rørmaskine og kibsteger. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring samt opvarmning,
nedkøling samt genopvarmning er gennemgået for perioden fra
sidst tilsyn til d.d. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: hakket oksekød (af egen avl) via faktura 24837,
Kalkunsnitzel og laksefilet via følgeseddel nr. 2603109945.
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Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


