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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelde af fødevarer med og uden kølekrav i køkken og på
lager i kælder, kontrolleret stikprøvevis opbevaringstemperatur
i køle og frostenheder samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder i køkken. Ingen anmærkning
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Køle og frostenheder i
køkken og på lager i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af følgende: Køle og
frostenheder i køkken og på lager i kælder. Kontrolleret
skadedyrssikring af tørvarelager i kælder. Ingen anmærkning
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkølig fra marts til
d.d. Ingen anmærkning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
generelt om visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergener, herunder at virksomheden som
minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på
forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer. Vejledt generelt om reglerne for grænseværdier ved brug af tilsætningsstoffer samt oversigt
over fødevarekategorier samt Food Additivs.


