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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi, allergener, mærkning af emballerede
fødevarer produceret i virksomhed samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvaske i køkken og
personaletoilet-ok Kontrolleret opbevaringstemperatur,
adskillelse af fødevarer i køl og frost-ok Kontrolleret anvendelse
af lange redskaber ved buffet, således salg fra buffet foregår
hygiejnisk-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, kølerum
og frostrum, opvaskeafdeling-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, opvaskeafdeling-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden opstart til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, langtidsstegning og
nedkøling-ok. Kontrolleret at virksomheden benytter
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e-branchekode og har risikoanalyse, der er udpeget relevante CCP, angivet frekvens for kontrol i risikoanalysen
og frekvens for dokumentation i skema, angivet kritisk grænse for opvarmning, langtidsopvarmning og nedkøling
af fødevarer, varemodtagelse og opbevaringstemperatur-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbragt synligt-ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret dokumentation for, at virksomheden har underskrift fra tidligere ejer om at
videreføre smiley-ok. Idag er virksomheden indplaceret som kantine/ restaurant-ok


