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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Arbejdsgange omkring tilvirkning af
fødevarer til udbringning (sårbare forbruger) herunder
personlig hygiejne. Opbevaring af fødevarer på køl herunder
adskillelse mellem råt og tilvirkede fødevarer samt
opbevaringsinterval af fødevarer på køl.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan. Ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
af egenkontrollen for 2018 samt revision for 2017. Vejledt i
forespørgsel fra virksomheden omkring risikoanalyse ved
langtidsstegning, grillstegning m.v. Ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort og fremvist
procedure for oplæring af nye medarbejder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden tilvirker/udbringer
fødevarer til sårbare forbruger, dette er tilpasset i
virksomhedens basis oplysninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har redegjort for bruge af emballage
kontrolleret køl,frost og lager for dette.


