
Boenhed 12

 

 

Havrevænget 4-22

4900  Nakskov

29188572

0
22-03-2018 1
09-02-2016

1
07-01-2014

1
19-03-2012

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 

1  
 

X X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrol af opbevaringstemperaturer i køleskabe. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, lager, emfang samt køle/frostskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokale samt lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for udført egenkontrol marts
2018. Kontrol af opbevaringstemperaturer samt
temperaturkontrol ved opvarmning af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for brug af FKM.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Film samt plastbøtter til fødevarer. Ved tilsynet
fandtes der ubrugte saftkander hvorpå det ikke fremgik om
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produktet er godkendt til fødevarer. Virksomheden kasserede disse kander under tilsynet. OK


