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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
pizzakøkkenet, opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer i køle- og fryseenheder herunder også
temperaturkontrol samt procedure for produktion f
hvidløgsolie. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
pizzakøkken og baglokale herunder produktionsborde, hylder
vægge og gulve samt indvendig rengøring af køleskabe inkl.
gummilister. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af
baglokale. Følgende er konstateret: Der ses et par millimeter
lysindfald langs bagdøren. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da det ikke overstiger 5 millimeter samt fordi
virksomheden oplyser, at de vil udskifte døren, den blev
beskadiget, da virksomheden har indkøbt et stort køleskab.
Konkret vejledt om, at lokaler og inventar skal være vel
vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse, der forefindes blanket 1, 2, 3, 6,
og 9 fra Fødevarestyrelsens eksempel. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
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Ophængning af kontrolrapport. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: pizzaæsker. Ingen anmærkninger.


