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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, tilstrækkelige vaske til håndvask,
produktion, afskylning og opvask ved nuværende aktiviteter,
ingen anmærkninger. Kontrolleret opbevaring og adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav, ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperaturer i køleenheder, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for slicening af pålæg på
pålægsmaskine, herunder rækkefølge på pålægsvarianter,
ingen anmærkninger. Kontrolleret flow i produktion, ingen
anmærkninger.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er godkendte, ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om virksomhedens dokumentation for
desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af opvaskerum,
herunder procedurer for rengøring, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter, ingen anmærkninger.
Virksomheden anvender Fødevarestyrelsens eksempel på
risikoanalyse. Kontrolleret virkosmehdens egenkontrolprogram,
ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Udleveret elitemærkat.


