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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer vedr. håndtering/tilvirkning af
kød, sovs, varmebehandling, varmeholdigste, vedr.
temperaturmålinger, kassering af rester, buffetservering, 3
timers rettesnor vedr. buffet. Endvidere kontrol af
håndvaskefaciliteter, funktionelt termometer,
skyllevandstemperatur på over 80 grader i opvaskemaskine,
samt adskillelse af fødevarer under lagring/produktion og
temperaturer af fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af opvaskemaskine indvendigt. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
bagdør til lagerrum. Følgende er konstateret: Ikke tætsluttende
sprækker ved bagdør til lagerrum. Der blev ikke opbevaret
fødevarer på lageret, men emballage i tætsluttende kasser.
Håndværker blev rekvireret under tilsyn. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrol af egenkontrolprogram,
dækkende risikoanalyse samt stikprøvevis temperaturer vedr.
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkølning og
varmeholdelse fra sæsonstart til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængt. Ok
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne - herunder plan og efteruddannelse
for instruktion/uddannelse og ved ændringer i arbejdsopgaver, sygdom eller i spidsbelastninger. Ingen
anmærkninger.


